Ca%e

Demi magret de canard 20.00 €
(sauce a I'orange, écrasé de pommes de terre, salade de choux rouge)

Parmentier d’andouillette 1700 €
(Andouillette pur porc artisanale “Pére Anselme”)

Entrecéte 2400 €
(Viande francaise, environ 230g, servie avec un beurre “maitre d'hotel, frites et salade)

Camembert paneé 1700 €
(environ 150 g servi avec des pommes de terre persillées et salade)

Poisson du chef 2000 €
(selon arrivage servi avec un risotto de perle crémeux, crumble)

Pois chiche fagon “cacio et pepe” 16.00 €

(pois chiche, parmesan et poivre)

Burger Le New-K 1800 €
(steak haché, ceuf, cheddar, tomates confites, salade, confits d'oignons, ketchup)

2200 €
Burger canard 1700 €
(éffiloché de canard, compotée de pommes, fromage de brebis, oignons pickles, sauce au poivre)
Burger poulet 1700 €
(poulet crispy, tomme de Savoie IGP, oignon rouge, tomates confites, ketchup)

1800 €
Nos burgers sont servis avec frites maison et salade
Salade cesar 1800 €
(romaine, poulet crispy, ceuf, tomates confites, crodtons, oignons rouges, sauce césar, parmesan)
Salade lyonnaise 16.00 €

(feuille de chéne, lardons, ceuf poché, tomates confites, crodtons, vinaigrette)

Carbonara 1400 €
(ceuf, lardons, parmesan, poivre)

Pates au pesto 1400 €
(pesto de roquette, parmesan et tomates confites)

FORMULE DU JOUR
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, . Entrée - Plat - Dessert 17.50 €
Crémeux au citron

Entrée - Plat
ou 1550 €
Plat - Dessert

Créme brulée au spéculos 700 €
Mousse au chocolat

Café gourmand 800 £



